
RQF 3 

 
 
 

รายละเอียดของรายวิชา 
 

วิทยาลยั/คณะ วทิยาลยันวตักรรมเกษตร และเทคโนโลยอีาหาร คณะเทคโนโลยอีาหาร ภาควิชา   - 
หลกัสูตร หลกัสตูรเทคโนโลยบีณัฑติ สาขาวชิาธุรกจิอาหาร ฉบบัปี พ.ศ. 2568 
 

หมวดท่ี 1  ข้อมูลทัว่ไป 
 

FIB494 393  สมัมนา  1 (1-0-2) 
  (Seminar)   
วชิาบงัคบัรว่ม  -   
วชิาบงัคบัก่อน  -   
ภาคการศกึษา  1/2568   
กลุ่ม  01, 02   
ประเภทของวชิา  วชิาปรบัพืน้ฐาน   
  วชิาศกึษาทัว่ไป   
  วชิาเฉพาะ   
  วชิาเลอืกเสร ี   
อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบ อ.ธรีภทัร ์ทตัสุระ เรอืงวชิา  อาจารยป์ระจ า   
อาจารยผ์ูส้อน อ.ธรีภทัร ์ทตัสรุะ เรอืงวชิา   อาจารยป์ระจ า  อาจารยพ์เิศษ 
สถานทีส่อน 5-151 มหาวทิยาลยัรงัสติ    ในทีต่ัง้  นอกทีต่ัง้ 
วนัทีจ่ดัท า 12 สงิหาคม 2568     
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หมวดท่ี 2 วตัถปุระสงคข์องรายวิชาและส่วนประกอบของรายวิชา 
 

1. วตัถปุระสงคข์องรายวิชา 
 1.1 เพือ่ใหน้กัศกึษามคีวามรูแ้ละความเขา้ใจในหลกัการและเทคนิคในการสบืคน้ขอ้มลูจากแหล่งต่างๆ ทัง้
ภาษาไทยและภาษาองักฤษ  
 1.2 เพือ่เปิดมุมมองการท าธุรกจิอาหาร และสามารถพฒันาทกัษะการคดิวเิคราะหใ์นการเริม่ตน้ท าธุรกจิ 
อาหาร  
 1.3 เพือ่ใหน้กัศกึษาไดร้บัความรูแ้ละประสบการณ์จากนกัธุรกจิอาหาร และแลกเปลีย่นความคดิเหน็กบันกั
ธุรกจิอาหาร  
 1.4 เพือ่ใหน้กัศกึษาไดฝึ้กการน าเสนองานทีไ่ดร้บัมอบหมาย  
 

2. ค าอธิบายรายวิชา  
 การสมัมนาทางวชิาการดา้นธุรกจิ หรอื ดา้นการจดัการ ทีเ่กีย่วขอ้งกบันวตักรรมทางเทคโนโลยอีาหาร การ
ประยุกต์ใช้เทคโนโลยปัีญญาประดิษฐ์ (AI) ในธุรกิจอาหาร โดยมผีู้รบัเชิญพิเศษและนักศึกษาเป็นผู้สมัมนา 
ตลอดจนมกีารแลกเปลีย่นความคดิเหน็ซึง่กนัและกนั 
 
3. จ านวนชัว่โมงต่อสปัดาห์ท่ีอาจารยใ์ห้ค าปรกึษาและแนะน าทางวิชาการแก่นักศึกษา 

ม ี.......1........ชัว่โมง/สปัดาห ์    e-mail : theeraphat.r@rsu.ac.th 
        Facebook :…………………………… 
        Line : takkytaktak 

อื่นๆ ระบุ Google Classroom 
 

4. ผลลพัธก์ารเรียนรู้ของรายวิชา (Course Learning Outcomes: CLOs):   
สามารถเชื่อมโยงและบูรณาการความรู้ด้านเทคโนโลยีอาหาร ธุรกิจ และการจดัการที่เกี่ยวข้องกับ

นวตักรรมทางเทคโนโลยอีาหาร เพือ่สือ่สารและน าเสนอต่อสาธารณะไดอ้ย่างเหมาะสม 
 

หมวดท่ี 3  การพฒันาผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 
การพฒันาผลการเรยีนรูร้ายวชิาตามมาตรฐานผลการเรยีนรูแ้ต่ละดา้นทีมุ่่งหวงั   มดีงัต่อไปนี้ 

 
1. ทกัษะ 

PLO 3 สามารถติดตามการเปล่ียนแปลงและวิเคราะหปั์จจยัท่ีมีผลกระทบต่อธรุกิจอาหารได้ 
PLOs + DOE สาระผลลพัธก์ารเรียนรู้รายวิชา (CLOs) วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

3.1 สามารถใชเ้ทคโนโลยี
ดจิทิลัในการตดิตามการ
เปลีย่นแปลงและกระแส

• ออกแบบขัน้ตอนแนวคดิและ
กระบวนการในการด าเนินธุรกจิ 
 

• สอนแบบบรรยาย และถาม
ตอบมอบหมายงาน/การบา้นให้
คน้ควา้เพิม่เตมิ 

• ประเมนิและใหค้ะแนน 
จากงานทีม่อบหมาย และ
รปูเล่มโครงการคน้ควา้
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ดา้นธุรกจิอาหาร  
 
DOE ผูเ้รยีนรู ้(Learner 
Person) 

• คน้ควา้ขอ้มลูดา้น
เทคโนโลยอีาหาร ธุรกจิอาหาร 
หรอืการจดัการอาหารและ
น ามาเรยีบเรยีงใหมเ่ป็น
เรือ่งราวทางวชิาการทีจ่ะตอ้ง
น าไปเสนอสมัมนา 

อสิระ 
• ประเมนิผลจากการน า
เสนอสมัมนาท ั้้งใน
รปูแบบรายงานและการน า
เสนอปากเปล่า  

PLO 4 สามารถส่ือสาร น าเสนอ สืบค้นข้อมลู เรียนรู้ตลอดชีวิต และท างานเป็นทีมได้ดี 
PLOs + DOE สาระผลลพัธก์ารเรียนรู้รายวิชา (CLOs) วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

มทีกัษะในการสื่อสาร การ
น าเสนอ สามารถใช้
เทคโนโลยดีจิทิลัไดอ้ยา่งมี
ประสทิธภิาพเหมาะสม
ตามบรบิท  และมทีกัษะ
การเรยีนรูต้ลอดชวีติ 
 
DOE ผูเ้รยีนรู ้(Learner 
Person) 

• มทีกัษะในการเขา้ถงึแหล่งขอ้มลูที่
เกีย่วขอ้ง สามารถวเิคราะหข์อ้มลู และ
น าเสนอรายงานและผลงานโดยใชอุ้ปกรณ์
และเทคโนโลยไีดอ้ยา่งเหมาะสม 
 

• สอนแบบบรรยาย และถาม
ตอบมอบหมายงาน/การบา้นให้
คน้ควา้เพิม่เตมิ 
• การสบืคน้ขอ้มลู และการ
เกบ็ขอ้มลูเพือ่ทดสอบ
พฤตกิรรมผูบ้รโิภค 
 

• ประเมนิและใหค้ะแนน
จากงานทีม่อบหมาย ผลการ
ทดสอบความตอ้งการฯ 
• ประเมนิและใหค้ะแนน 
จากงานทีม่อบหมาย และ
รปูเล่มโครงการคน้ควา้อสิระ 
 

 
2. จริยธรรม 

PLO 5 เป็นผู้ท่ีมีคณุธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณในวิชาชีพ มีความรบัผิดชอบ ซ่ือสตัย ์ตรงต่อเวลา และมีจิตอาสา 
PLOs + DOE สาระผลลพัธก์ารเรียนรู้รายวิชา (CLOs) วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

มคีวามรบัผดิชอบ ซื่อสตัย ์
ตรงต่อเวลา มี
จรรยาบรรณในวชิาชพี
ของตนเอง 
 
DOE พลเมอืงทีเ่ขม้แขง็ 
(Active Citizen) 

• เป็นผูท้ีม่คีุณธรรม จรยิธรรม 
จรรยาบรรณในวชิาชพี มคีวามรบัผดิชอบ 
ซื่อสตัย ์ตรงต่อเวลา  

• สอดแทรกเนื้อหาดา้นความ
มวีนิยั ตรงต่อเวลา รบัผดิชอบ
ต่อตนเองและสงัคม การ
รบัผดิชอบต่อผูบ้รโิภค และอยู่
ภายใตข้อ้ก าหนดกฎหมาย 
• การคน้ควา้ขอ้มลูและอา้งองิ 

• สงัเกตพฤตกิรรมการเขา้
เรยีน   
• การอา้งองิแหล่งขอ้มลู
ทีม่าจากแหล่งต่างๆ 
 

 
3. ลกัษณะส่วนบคุคล 

PLO 4 สามารถส่ือสาร น าเสนอ สืบค้นข้อมลู เรียนรู้ตลอดชีวิต และท างานเป็นทีมได้ดี 
PLOs + DOE สาระผลลพัธก์ารเรียนรู้รายวิชา (CLOs) วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

มทีกัษะในการสื่อสาร การ
น าเสนอ สามารถใช้
เทคโนโลยดีจิทิลัไดอ้ยา่งมี
ประสทิธภิาพเหมาะสม
ตามบรบิท  และมทีกัษะ
การเรยีนรูต้ลอดชวีติ 

• เรยีนรูก้ารท างานเป็นทมี มจีติอาสา 
และสามารถสือ่สารไดด้ ี

• สอดแทรกเนื้อหาดา้นความ
มวีนิยั ตรงต่อเวลา รบัผดิชอบ
ต่อตนเองและสงัคม 
• ใหน้กัศกึษาควบคุม
พฤตกิรรมการเรยีนของตนเอง 
ตามขอ้ตกลงกลุ่ม 

• สงัเกตพฤตกิรรมการเขา้
เรยีน 
• การส่งงาน ตามทีไ่ดร้บั
มอบหมาย   
• การน าเสนองาน 
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DOE ผูเ้รยีนรู ้(Learner 
Person)Person) 

• ใหน้กัศกึษาส่งงานตามที่
ไดร้บัมอบหมาย 

 
 

หมวดท่ี 4  แผนการสอนและการประเมินผล 
1. แผนการสอน 

ครัง้ท่ี หวัข้อ 
จ านวน
ชม. 

กิจกรรมการเรียนการ
สอน/ส่ือท่ีใช้ 

ผูส้อน 

1 
25/8/68 

บทน า  
ชีแ้จงและท าความเขา้ใจในเนื้อหาวชิา รปูแบบการเรยีนการ
สอน แบ่งกลุ่มนักศกึษา อธบิายขอ้ปฏบิตัติ่างๆ  

1 - บรรยาย 
- ซกัถาม 

อ.ธรีภทัร ์ทตัสุระ 
เรอืงวชิา 

2  
1/9/68 

การสืบค้นข้อมลูในการท าวิจยั จากฐานข้อมลูต่างๆ 1 - บรรยาย 
- ซกัถาม 

วทิยากรจาก
ส านกัหอสมดุ 

3 
8/8/68 

การประยกุตใ์ชเ้ทคโนโลย ีAI (Artificial Intelligence) เป็น
ตวัชว่ยในธุรกจิอาหาร เชน่การใช ้AI ชว่ยประมวลขอ้มลู
วเิคราะหเ์ทรนดส์นิคา้อาหารและเครือ่งดื่ม บรหิารสต๊อคสนิ
คา้ทีเ่หมาะสม รวมทัง้ศกึษาพฤตกิรรมผูบ้รโิภค และเพิม่
ประสทิธภิาพของระบบ Supply Chain 

1 - บรรยาย 
 

อาจารยจ์าก DIT 

4 – 5 - 6 
 

การน าเสนอหวัข้องานวิจยัที่เก่ียวข้องกบัการท าสารนิพนธ์ - 

ข้อมลูที่สืบค้น 

3 - น าเสนอและ แลกเปลีย่น
ความคดิเหน็  

อ.ธรีภทัร ์ทตัสุระ 
เรอืงวชิา  

6 ต.ค. - 10 ต.ค. พกัระหว่างเทอม (Term Break) 
7 

20/10/68 
เทคนิคการเตรยีมสือ่การน าเสนอ ดว้ย Canva การเขยีน 
รายงานสมัมนา 

1 - บรรยาย 
- ฝึกปฏบิตั ิ

อาจารยจ์าก DIT 

8 
27/10/68 

เกณฑก์ารพจิารณา / เกณฑใ์นการคดัเลอืกผลติภณัฑ ์เขา้สู่
ธุรกจิรา้นสะดวกซือ้ 7/11) - รบัฟังจากผูเ้ชีย่วชาญการ
คดัเลอืกผลติภณัฑข์อง CPALL 

1 - บรรยาย 
- ซกัถาม 

คุณนิชศิา 
จนัทรมาลา / 
Tops 

9 
3/11/68 

การเชือ่มโยงวตัถุดบิในภาคเกษตรกรรมสูธุ่รกจิ
อุตสาหกรรมอาหาร – Food Supply Chain (From Farm to 
Factory) 

1 - บรรยาย 
- ซกัถาม 

คุณวรรณา แกว้
พมิล (Supplier 
กลุ่มผลติผลทาง
การเกษตรเครอื
เจรญิโภคภณัฑ)์ 

10 
10/11/68 

รบัฟังประสบการณ์ในการเริม่ตน้เป็นนกัธุรกจิอาหาร 
(เปิดมมุมองธุรกจิอาหาร รบัฟังประสบการณ์ตรงจากนกั
ธุรกจิ เจา้ของกจิการรา้นอาหาร) 
 

1 - บรรยาย 
- ซกัถาม 

คุณชนิกา ณรงค
นานุกลู (เจา้ของ
กจิการรา้น
ไอศกรมี Itthi) 

11 
17/11/68 

จดัท าเนื้อหาสรุปพรอ้มเตรยีมน าเสนอ 1 - การซกัถามและ 
แลกเปลีย่นความ คดิเหน็ 

อ.ธรีภทัร ์ทตัสุระ 
เรอืงวชิา 



 5 

12 – 13 
24/11/68 

น าเสนอผลงานและรายงานกลุ่ม 2 พรเีซน็ทง์าน และรายงาน อ.ธรีภทัร ์ทตัสุระ 
เรอืงวชิา 

Final Examination 

 
2. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 

ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมินผลการเรียนรู้ 
สปัดาหท่ี์
ประเมิน 

สดัส่วนของการ
ประเมิน 

PLO5 ความรบัผดิชอบและความตรงต่อเวลาของนกัศกึษา 1-14 15% 
PLO1, 2, ความสนใจและการตัง้ค าถาม 1-12 15% 
PLO1, 2, 3 การส่งรปูเล่มรายงาน / กจิกรรมพเิศษ 2-13 30% 
PLO1,2,3,4,5 การน าเสนอและการตอบค าถาม 14 40% 

รวม 100% 

 
3. ความสอดคล้อง Course Learning Outcome (CLOs) กบัผลลพัธก์ารเรียนรู้ 

CLOs ความรู้ ทกัษะ จริยธรรม ลกัษณะบคุคล 
นักศกึษาสามารถอธบิายภาพรวมและวเิคราะห์ปัจจยัที่มผีลต่อ
ธุรกจิเกษตรและอุตสาหกรรมอาหาร ทัง้ในระดบัประเทศและโลก 
(PLO 1, 3.1, 3.2) ออกแบบแนวคดิผลติภณัฑ์หรอืนวตักรรมที่
สอดคล้องกบัความต้องการของผู้บรโิภคอย่างยัง่ยนื (PLO 1.1, 
1.2, 2.3) จดัท าแผนธุรกจิดา้นเกษตรและอาหารโดยใชเ้ทคโนโลยี
ดิจิทัลสนับสนุนการค้นคว้าและน าเสนอผลงานได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ (PLO 1.3, 3.1, 4) รวมทัง้แสดงออกถึงความ
รบัผดิชอบ ซื่อสตัย ์จรรยาบรรณวชิาชพี การท างานเป็นทมี และ
มจีติอาสา (PLO 4, 5) 

    

 
 
 

 

 

 

หมวดท่ี 5 ทรพัยากรประกอบการเรียนการสอน 
1. ต าราและเอกสารหลกั 

-  
2. เอกสารและข้อมูลส าคญั 

-  
3. เอกสารและข้อมูลแนะน า 

-  
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หมวดท่ี 6 การประเมินและปรบัปรงุการด าเนินการของรายวิชา 

1. กลยทุธก์ารประเมินประสิทธิผลกระบวนวิชาโดยนักศึกษา 
 การประเมนิประสทิธภิาพการสอนโดยนกัศกึษา 

 แบบประเมนิกระบวนวชิา 
 การสนทนากลุ่มระหวา่งผูส้อนและผูเ้รยีน 
 การสะทอ้นคดิ จากพฤตกิรรมของผูเ้รยีน 
 ขอ้เสนอแนะผา่นชอ่งทางออนไลน์ ทีอ่าจารยผ์ูส้อนไดจ้ดัท าเป็นชอ่งทางการสือ่สารกบันกัศกึษา 
 อื่นๆ (ระบ)ุ ................................ 
 

2. กลยทุธก์ารประเมินการจดัการเรียนรู้ 
 แบบประเมนิผูส้อน 

 สะทอ้นโดยนกัศกึษา 
 ผลการสอบ 
 การทวนสอบผลประเมนิผลลพัธก์ารเรยีนรู ้

 การประเมนิโดยคณะกรรมการก ากบัมาตรฐานวชิาการ 
 การสงัเกตการณ์สอนของผูร้ว่มทมีการสอน 
 อื่นๆ (ระบุ) ................................................................ 
 

3. กลไกการปรบัปรงุการจดัการเรียนรู้ 
 สมัมนาการจดัการเรยีนการสอน 
 การวจิยัในและนอกชัน้เรยีน 

 อื่นๆ (ระบุ) เชญิวทิยากรพเิศษไกดแ์นวทางการพฒันาผลติภณัฑเ์พือ่ตอบโจทยผ์ูบ้รโิภค 
 

4. กระบวนการทวนสอบผลลพัธก์ารเรียนรู้ของกระบวนวิชาของนักศึกษา 
 มกีารตัง้คณะกรรมการในสาขาวชิา ตรวจสอบผลการประเมนิผลลพัธก์ารเรยีนรูข้องนกัศกึษา โดย
ตรวจสอบขอ้สอบรายงาน วธิกีารใหค้ะแนนสอบ และการใหค้ะแนนพฤตกิรรม 

 การทวนสอบการใหค้ะแนนการตรวจผลงานของนกัศกึษาโดยกรรมการประจ าภาควชิาและคณะ 
 การทวนสอบการใหค้ะแนนจากการสุม่ตรวจผลงานของนกัศกึษาโดยอาจารย ์หรอืผูท้รงคุณวุฒอิื่น ๆ  

ทีไ่ม่ใชอ่าจารยป์ระจ าหลกัสตูร 
 อื่นๆ (ระบุ) ................................ 
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5. การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรบัปรงุประสิทธิผลของกระบวนวิชา 
  ปรบัปรุงกระบวนวชิาในแต่ละปี ตามขอ้เสนอแนะและผลการทวนสอบตามขอ้ 4 

 ปรบัปรุงกระบวนวชิาในแต่ละปี ตามผลการประเมนิผูส้อนโดยนกัศกึษา 
 อื่นๆ (ระบุ) ................................ 
 

 


