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รายละเอยีดของรายวิชา 
 

วิทยาลยั/คณะ วิทยาลยันวตักรรมเกษตร เทคโนโลยชีีวภาพและอาหาร/คณะเทคโนโลยอีาหาร   ภาควิชา - 
หลกัสูตร หลกัสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาเทคโนโลยอีาหาร ฉบบัปี พ.ศ. 2563 
 

หมวดท่ี 1  ข้อมูลท่ัวไป 
 

FTH231  เคมีฟิสิคลัส าหรับเทคโนโลยีอาหาร 2 (2-0-4) 
  (Physical Chemistry for Food Technology)   
วิชาบงัคบัร่วม  -   
วิชาบงัคบัก่อน  CHM124  เคมีพื้นฐาน   
ภาคการศึกษา  1/2568   
กลุ่ม  01   
ประเภทของวิชา  วิชาปรับพื้นฐาน   
  วิชาศึกษาทัว่ไป   
  วิชาเฉพาะ   
  วิชาเลือกเสรี   
อาจารยผ์ูรั้บผิดชอบ อ.ดร.ณฐัพงษ ์ปรีชาพนัธ์  อาจารยป์ระจ า   
อาจารยผ์ูส้อน อ.ดร.ณฐัพงษ ์ปรีชาพนัธ์  อาจารยป์ระจ า  อาจารยพ์ิเศษ 
สถานท่ีสอน   ในท่ีตั้ง  นอกท่ีตั้ง 
วนัท่ีจดัท า      
 

หมวดท่ี 2 วัตถุประสงค์ของรายวิชาและส่วนประกอบของรายวิชา 
 

1. วัตถุประสงค์ของรายวิชา 
 1) เพื่อใหท้ราบและเขา้ใจในทฤษฎีพื้นฐานดา้นเคมีฟิสิคลั 
 2) เพื่อใหส้ามารถประยกุตใ์ชท้ฤษฎีและการค านวณพื้นฐานดา้นเคมีฟิสิคลัเขา้กบัแนวคิดดา้น
เทคโนโลยอีาหาร 
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2. ค าอธิบายรายวิชา  
ทฤษฎีและการค านวณพื้นฐานท่ีเก่ียวขอ้งกบัวิทยาศาสตร์ชีวภาพ ประกอบดว้ยก๊าซและทฤษฎีจลน์ของ
ก๊าซ กฎขอ้ท่ีศูนย ์หน่ึงและสองของเทอร์โมไดนามิกส์ เอนทาลปี ความจุความร้อนจ าเพาะ เอนโทรปี 
การเกิดขึ้นเองของปฎิกิริยา สารละลายอุดมคติ กฎของราอูลท ์กฎของเฮนรี สมบติัคอลลิเกทีฟ 
แผนภูมิวฏัภาค กฎวฏัภาค ปรากฎการณ์บนพื้นผิว 

 
3. จ านวนช่ัวโมงต่อสัปดาห์ท่ีอาจารย์ให้ค าปรึกษาและแนะน าทางวิชาการแก่นักศึกษา 

มี .......1........ชัว่โมง/สัปดาห์     e-mail : nattapong.p@rsu.ac.th 
        Facebook :…………………………… 
        Line :………………………………… 
        อ่ืน ระบุ.............................................. 
 

หมวดท่ี 3  การพฒันาผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 
การพฒันาผลการเรียนรู้รายวิชาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้แต่ละดา้นท่ีมุ่งหวงั   มีดงัต่อไปน้ี 

1. ความรู้  
PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวิชา 

(CLOs) 
วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

 1 
  

ความรู้เร่ืองทฤษฎีพื้นฐานดา้น
เคมีฟิสิคลัท่ีเก่ียวขอ้งกบั
เทคโนโลยอีาหาร 

• บรรยาย ยกตวัอยา่ง 
ซกัถาม 

• การสอบยอ่ย
ทา้ยชัว่โมงเรียน 
การสอบยอ่ย 
สอบกลางภาค
และปลายภาค 

2 สามารถประยกุตเ์ทคนิคทาง
คณิตศาสตร์ในการจดัการกบั
ขอ้มูลและการค านวณอยา่ง
เหมาะสม 

• การสอนโดยแสดง
แนวคิดวิเคราะห์
สังเคราะห์ทาง
คณิตศาสตร์ 

• การสอบท่ีมีการ
แกโ้จทยปั์ญหา
เชิงตวัเลขท่ีไม่
เคยพบมาก่อน 

 
2. ทักษะ 
PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวิชา 

(CLOs) 
วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

3 
  

สามารถประยกุตใ์ชท้ฤษฎีและ
การค านวณพื้นฐานดา้นเคมีฟิสิ

• การฝึกท าโจทยต์วัอยา่ง 
และใหแ้บบฝึกหดัเป็น

• การสอบยอ่ย การ

สอบกลางภาค
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คลัเขา้กบัแนวคิดดา้นเทคโนโลยี
อาหาร 

การบา้น และปลายภาค 

• แบบฝึกหดัท่ี

นกัศึกษาท าเป็น

การบา้น 

 
3. จริยธรรม 

PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวิชา 
(CLOs) 

วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

4 มีความรับผิดชอบและตรงต่อเวลา
ในการเขา้เรียน 

• การสอดแทรกคุณธรรม 
จริยธรรม ในชั้นเรียนใน
โอกาสต่างๆ 

• ประเมินผลจาก
พฤติกรรมท่ี
แสดงออกใน
ชั้นเรียน 

 
4. ลกัษณะบุคคล 
PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวิชา 

(CLOs) 
วิธีการสอน วิธีการประเมินผล 

5 มีความรับผิดชอบต่องานท่ีไดรั้บ
มอบหมาย 

• มอบหมายแบบฝึกหดัให้
นกัศึกษากลบัไปท าเป็น
การบา้น 

• ประเมินความ
รับผิดชอบจาก
การส่งการบา้น
ของนกัศึกษา 

 
หมวดท่ี 4  แผนการสอนและการประเมินผล 

1. แผนการสอน 

คร้ัง
ท่ี 

หวัขอ้/รายละเอียด 
จ านวน
ชัว่โมง 

กิจกรรมการเรียน
การสอน 
และส่ือท่ีใช ้

ผูส้อน 

1-3 1. ก๊าซ 
-  สมบติัทางกายภาพของก๊าซ 
-  ทฤษฎีจลน์ของก๊าซ 

5 บรรยายดว้ย 
PowerPoint  
ยกตวัอยา่ง ซกัถาม 
สอบยอ่ยคร้ังท่ี 1 
 

อ.ดร.ณฐั
พงษ ์
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คร้ัง
ท่ี 

หวัขอ้/รายละเอียด 
จ านวน
ชัว่โมง 

กิจกรรมการเรียน
การสอน 
และส่ือท่ีใช ้

ผูส้อน 

3-7 2. เทอร์โมไดนามิกส์ 
-  นิยามทางเทอร์โมไดนามิกส์ 
-  กฎขอ้ 0 ของเทอร์โม
ไดนามิกส์ 
-  กฎขอ้ 1 ของเทอร์โม
ไดนามิกส์ 
-  เอนทาลปี และความจุความ
ร้อนจ าเพาะ 
-  เอนโทรปี การเกิดขึ้นเองของ
ปฎิกิริยา 
-  กฎขอ้ 2 ของเทอร์โม
ไดนามิกส์ 
- พลงังานเสรีของกิบส์ 

8 บรรยายดว้ย 
PowerPoint  
ยกตวัอยา่ง ซกัถาม 
สอบยอ่ยคร้ังท่ี 2 
 

อ.ดร.ณฐั
พงษ ์

7-9 3. สารละลาย 
-  สารละลายอุดมคติ 
-  กฎของราอูลท ์กฎของเฮนร่ี 
-  สมบติัคอลลิเกทีฟ 

5 บรรยายดว้ย 
PowerPoint  
ยกตวัอยา่ง ซกัถาม  
 

อ.ดร.ณฐั
พงษ ์

10-
12 

4. สมดุลเฟส 
-  กฎวฏัภาค 
-  แผนภูมิวฏัภาคของระบบท่ีมี
องคป์ระกอบเดียว 
-  แผนภูมิวฏัภาคของระบบท่ีมี 2 
องคป์ระกอบ 
-  แผนภูมิวฏัภาคของระบบท่ีมี 3 
องคป์ระกอบ 

6 บรรยายดว้ย 
PowerPoint  
ยกตวัอยา่ง ซกัถาม  
สอบยอ่ยคร้ังท่ี 3 

อ.ดร.ณฐั
พงษ ์

13-
15 

5. ปรากฎการณ์บนพื้นผิว 
-  ความตึงผิว 
-  การดูดซบั 
-  สารลดแรงตึงผิว 
-  พื้นผิวรอยต่อ 

6 บรรยายดว้ย 
PowerPoint  
ยกตวัอยา่ง ซกัถาม  

อ.ดร.ณฐั
พงษ ์
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2. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 

ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมินผลการเรียนรู้ 
คร้ังท่ี
ประเมิน 

สัดส่วนของ
การ
ประเมินผล 

2.1,3.1,3.2 สอบยอ่ยคร้ังท่ี 1 3 12% 
2.1,3.1,3.2,5.1 สอบยอ่ยคร้ังท่ี 2 7 18% 
2.1,3.1,3.2,5.1 สอบยอ่ยคร้ังท่ี 3 12 12% 
2.1,3.1,3.2,5.1 การสอบปลายภาค 16 18% 
3.1,3.2,4.1 การประเมินความถูกตอ้งและความรับผิดชอบในการส่ง

การบา้น 
1-15 30% 

1.1 การประเมินความรับผิดชอบและตรงต่อเวลาในการเขา้
เรียน 

1-15 10% 

 
 

หมวดท่ี 5 ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
1. ต าราและเอกสารหลกั 
เอกสารประกอบการสอน วิชา FTH231 เคมีฟิสิคลัส าหรับเทคโนโลยชีีวภาพ มหาวิทยาลยัรังสิต 
2. เอกสารและข้อมูลส าคัญ 
Atkins, P. W.  1990.  Physical Chemistry.  4th ed.  Oxford, UK: Oxford University Press. 
Barrow, G. M.  1979.  Physical Chemistry.  4th ed.  Tokyo: McGraw Hill Kogakush. 
Mortimer, R. G.  1993.  Physical Chemistry.  Redwood City, California: Benjamin/Cummings. 
Singh, R. P., and Heldman, D. R.  2001.  Introduction to Food Engineering.  3rd ed.  San Diego, 
California: Academic Press. 
3. เอกสารและข้อมูลแนะน า 
Baianu, I. C.  1992.  Physical Chemistry of Food Processes volume 1: Fundamental Aspects.  New York: 
Van Nostrand Reinhol. 
Baianu, I. C., Pesson, H., and Kumosinski, T. F.  1993.  Physical Chemistry of Food Processes volume 2: 
Advanced Techniques, Structures, and Applications.  New York: Van Nostrand Reinhol.    
Schwartzberg, H. G., and Hartel, R. W.  1992.  Physical Chemistry of Foods.  New York: Marcel Dekker. 
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หมวดท่ี 6 การประเมินและปรับปรุงการด าเนินการของรายวิชา 

1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลกระบวนวิชาโดยนักศึกษา 
 การประเมินประสิทธิภาพการสอนโดยนกัศึกษา 
 แบบประเมินกระบวนวิชา 
 การสนทนากลุ่มระหวา่งผูส้อนและผูเ้รียน 
 การสะทอ้นคิด จากพฤติกรรมของผูเ้รียน 
 ขอ้เสนอแนะผา่นช่องทางออนไลน์ ท่ีอาจารยผ์ูส้อนไดจ้ดัท าเป็นช่องทางการส่ือสารกบันกัศึกษา 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

2. กลยุทธ์การประเมินการจัดการเรียนรู้ 
 แบบประเมินผูส้อน 
 สะทอ้นโดยนกัศึกษา 
 ผลการสอบ 
 การทวนสอบผลประเมินผลลพัธ์การเรียนรู้ 
 การประเมินโดยคณะกรรมการก ากบัมาตรฐานวิชาการ 
 การสังเกตการณ์สอนของผูร่้วมทีมการสอน 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

3. กลไกการปรับปรุงการจัดการเรียนรู้ 
 สัมมนาการจดัการเรียนการสอน 
 การวิจยัในและนอกชั้นเรียน 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

4. กระบวนการทวนสอบผลลพัธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชาของนักศึกษา 
 มีการตั้งคณะกรรมการในสาขาวิชา ตรวจสอบผลการประเมินผลลพัธ์การเรียนรู้ของนกัศึกษา โดย

ตรวจสอบขอ้สอบรายงาน วิธีการใหค้ะแนนสอบ และการใหค้ะแนนพฤติกรรม 
 การทวนสอบการใหค้ะแนนการตรวจผลงานของนกัศึกษาโดยกรรมการประจ าภาควิชาและคณะ 
 การทวนสอบการใหค้ะแนนจากการสุ่มตรวจผลงานของนกัศึกษาโดยอาจารย ์หรือผูท้รงคุณวุฒิอ่ืน ๆ  

ท่ีไม่ใช่อาจารยป์ระจ าหลกัสูตร 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

5. การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของกระบวนวิชา 
 ปรับปรุงกระบวนวิชาในแต่ละปี ตามขอ้เสนอแนะและผลการทวนสอบตามขอ้ 4 
 ปรับปรุงกระบวนวิชาในแต่ละปี ตามผลการประเมินผูส้อนโดยนกัศึกษา 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

 


