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รายละเอยีดของรายวชิา 
 

วทิยาลยั/คณะ เทคโนโลยอีาหาร  สาขาวชิา เทคโนโลยอีาหาร  
หลกัสูตร  วิทยาศาสตร์บณัฑิต สาขาเทคโนโลยอีาหาร ฉบบัปี พ.ศ. 2568 
 

หมวดที่ 1  ข้อมูลท่ัวไป 
 

FDT304  เทคโนโลยเีคร่ืองด่ืมเบ้ืองตน้ 3 (3-0-6)   
  (Introduction to Beverage Technology)   
วิชาบงัคบัร่วม  -   
วิชาบงัคบัก่อน  -   
ภาคการศึกษา  1/2568   
กลุ่ม  01   
ประเภทของวิชา  วิชาปรับพื้นฐาน   
  วิชาศึกษาทัว่ไป   
  วิชาเฉพาะ   
  วิชาเลือกเสรี   
อาจารยผ์ูรั้บผิดชอบ ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ         อาจารยป์ระจ า   

อาจารยผ์ูส้อน 
ผศ.ดร.ธฤต อภิสิทธิวงศ ์       
อ.ฐานวีร์ ลอยแกว้             

 อาจารยป์ระจ า  
 

อาจารยพ์ิเศษ 

สถานท่ีสอน  5/1-201 และโรงงานตน้แบบฯ  ในท่ีตั้ง  นอกท่ีตั้ง 
วนัท่ีจดัท า 4 สิงหาคม 2568     
 

หมวดที่ 2 วตัถุประสงค์ของรายวิชาและส่วนประกอบของรายวชิา 
 

วตัถุประสงค์ของรายวชิา 
1) เพื่อใหน้กัศึกษามีความรู้เบ้ืองตน้เก่ียวกบัเทคโนโลยกีารแปรรูปเคร่ืองด่ืม 

     2) เพื่อให้นักศึกษาเข้าใจกระบวนการผลิตเคร่ืองด่ืมชนิดต่างๆ การควบคุมและเตรียมวตัถุดิบ 
ส่วนผสม วตัถุเจือปนอาหาร และบรรจุภณัฑ ์ 

3) เพื่อใหท้ราบถึงการควบคุมคุณภาพ และมาตรฐานของผลิตภณัฑเ์คร่ืองด่ืม  
4) ใหเ้ขา้ใจการเส่ือมเสียและเกบ็รักษาผลิตภณัฑ ์
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2. ค าอธิบายรายวชิา  
      ความรู้เบ้ืองตน้เก่ียวกบัเทคโนโลยกีารแปรรูปเคร่ืองด่ืม ประกอบดว้ยแหล่งท่ีมา การควบคุมและเตรียม
วตัถุดิบ ส่วนผสม วตัถุเจือปนอาหาร และบรรจุภณัฑ ์ กระบวนการผลิต การเส่ือมเสียและเกบ็รักษา
ผลิตภณัฑ ์ อุปกรณ์การผลิต การตรวจวดัและควบคุมคุณภาพ ขอ้บงัคบัและมาตรฐาน ผลกระทบต่อสุขภาพ
ของมนุษยแ์ละส่ิงแวดลอ้ม  
3. จ านวนช่ัวโมงต่อสัปดาห์ที่อาจารย์ให้ค าปรึกษาและแนะน าทางวชิาการแก่นักศึกษา 

มี .......3........ชัว่โมง/สัปดาห์     e-mail : vanida.o@rsu.ac.th 
        Facebook : 
        Line : กลุ่มรายวิชา หรือส่วนตวั 
        อ่ืน ระบุ พบไดท่ี้ หอ้งพกัชั้น 3 ตึก 5/1 
 

4. ผลลพัธ์การเรียนรู้ของรายวชิา (Course Learning Outcomes: CLOs)  :   
 1) CLO1 : อธิบายประเภทของเคร่ืองด่ืม ส่วนประกอบต่างๆของเคร่ืองด่ืม 
 2) CLO2:  อธิบายกระบวนการผลิตเคร่ืองด่ืมแบบท่ีมีและไม่มีแอลกอฮอล ์
 3) CLO3: ปฏิบติัการการผลิตเคร่ืองด่ืมในระดบั pilot plant ไดอ้ยา่งถูกตอ้งตามหลกัสุขาภิบาล
อาหาร และสามารถควบคุมคุณภาพได ้
 4) CLO4: อธิบายถึงการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑเ์คร่ืองด่ืมได ้

5) CLO5: มีระเบียบ วนิยั ตรงต่อเวลา และความรับผดิชอบต่อตนเองและสงัคม 

 
หมวดที ่3  การพฒันาผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 

การพฒันาผลการเรียนรู้รายวิชาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้แต่ละดา้นท่ีมุ่งหวงั   มีดงัต่อไปน้ี 
1. ความรู้  
PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวชิา 

(CLOs) 
วธีิการสอน วธีิการประเมินผล 

 1 
  

อธิบายประเภทของเคร่ืองด่ืม 
ส่วนประกอบต่างๆของเคร่ืองด่ืม 

• สอนแบบบรรยาย และ
ฝึกในภาคปฏิบติัการ 

• มอบหมายงานให้
คน้ควา้เพิ่มเติม 
 

• ประเมินและให้
คะแนน จากงาน
ท่ีมอบหมาย 

• ประเมินจากา
การสอบกลาง
ภาค สอบปลาย
ภาค ดว้ย
ขอ้สอบ 
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2 อธิบายกระบวนการผลิตเคร่ืองด่ืม
แบบท่ีมีและไม่มีแอลกอฮอล ์

• บรรยาย และฝึก
ปฏิบติัการผลิตเคร่ืองด่ืม 

• แนะน าเคร่ืองมือและ
การใชง้าน 

• มอบหมายงานให้
คน้ควา้เพิ่มเติม 
 

• ประเมินและให้
คะแนน จากงาน
ท่ีมอบหมาย 

• ประเมินจากการ
ท า Project การ
น าเสนอ Project 
และรายงาน 

 
2. ทักษะ 
PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวชิา 

(CLOs) 
วธีิการสอน วธีิการประเมินผล 

3 
  

ปฏิบติัการการผลิตเคร่ืองด่ืมใน
ระดบั pilot plant ไดอ้ยา่งถูกตอ้ง
ตามหลกัสุขาภิบาลอาหาร และ
สามารถควบคุมคุณภาพได ้
 

• สอนแบบฝึกปฏิบติัการ
ผลิตและมอบหมายงาน
ท่ีส่งเสริมการฝึกทกัษะ
ในการผลิตเคร่ืองด่ืม
ชนิดต่างๆ 

• ประเมินและให้
คะแนนจากงานท่ี
มอบหมาย 

• ประเมินผลจาก
การสอบกลาง
ภาคและปลาย
ภาค 

 
3. จริยธรรม 

PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวชิา 
(CLOs) 

วธีิการสอน วธีิการประเมินผล 

4 มีระเบียบ วินยั ตรงต่อเวลา และ
ความรับผดิชอบต่อตนเองและ
สังคม 

• สอดแทรกเน้ือหาดา้น
ความมีวนิยั ตรงต่อเวลา 
รับผดิชอบต่อตนเองและ
สังคม 

• สอนแทรกคุณธรรม 
จริยธรรมในระหวา่งท่ีท า
โครงงานโดยการพดูคุย
กบันกัศึกษา เนน้ความ
รับผดิชอบต่องาน วินยั 
จรรยาบรรณ ความ

• สังเกต
พฤติกรรมการ
ส่งงานจะตอ้ง
เป็นไปตาม
ก าหนดเวลา 
เพื่อฝึกให้
นกัศึกษา
รับผดิชอบต่อ
งาน สามารถ
ท างานร่วมกนั 
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ซ่ือสตัยต่์อหนา้ท่ี
รับผิดชอบของตนเองใน
กลุ่ม  

กบัผูอ่ื้นและมี
ความตรงต่อ
เวลา 

 
4. ลกัษณะบุคคล 
PLOs สาระผลลพัธ์การเรียนรู้รายวชิา 

(CLOs) 
วธีิการสอน วธีิการประเมินผล 

5 มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรั้บ
มอบหมาย 

• มอบหมายงานใหส่้ง 
และน าเสนอตามเวลาท่ี
ก าหนด 

• สังเกต
พฤติกรรมและ
การส่งงาน 

• ประเมินและให้
คะแนนจากงาน
ท่ีมอบหมาย 

 
 

หมวดที่ 4  แผนการสอนและการประเมินผล 
1.1 แผนการสอนบรรยายและฝึกปฏิบัต ิ

สัปดาห์ที ่ หัวข้อบรรยาย และการฝึกปฏิบัต ิ อาจารย์ผู้สอน 
1 บทน า / ช้ีแจงรายวิชา ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ 
2 การจ าแนกประเภทเคร่ืองด่ืม 

ส่วนผสมท่ีใชใ้นเคร่ืองด่ืม 
ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ 

3 กรรมวิธีการผลิตเคร่ืองด่ืมท่ีไม่มีแอลกอออล ์
เคร่ืองด่ืมจากผกัและผลไม ้

ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ 

4 กรรมวิธีการผลิตเคร่ืองด่ืมหมกัท่ีมีแอลกอออล ์
เบียร์ ไวน ์

ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ 

5 การควบคุมคุณภาพและการพฒันาเคร่ืองด่ืม ผศ.ธฤต อภิสิทธิวงศ ์
6 ปฏิบัติการ ผลติน า้ผกัและน า้ผลไม้ ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ 
7 วตัถุเจือปนในผลิตภณัฑเ์คร่ืองด่ืม อาจารยฐ์านวีย ์ลอยแกว้ 
8 กรรมวิธีการผลิตเคร่ืองด่ืมจากนม 

 
อาจารยฐ์านวีย ์ลอยแกว้ 

9 กรรมวิธีการผลิตเคร่ืองด่ืมจาก ชา กาแฟ 
 

อาจารยฐ์านวีย ์ลอยแกว้ 



 5 

10 ปฏิบัติการ ผลติเคร่ืองด่ืมนม ชา กาแฟ อาจารยฐ์านวีย ์ลอยแกว้ 
11 การเส่ือมเสียและการเกบ็รักษาผลิตภณัฑเ์คร่ืองด่ืม ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ 
12 บรรจุภณัฑเ์คร่ืองด่ืม ผศ.ธฤต อภิสิทธิวงศ ์
13 อุปกรณ์และเคร่ืองมือในกระบวนการผลิตเคร่ืองด่ืม ผศ.ธฤต อภิสิทธิวงศ ์
14 ขอ้ก าหนดและมาตรฐานของเคร่ืองด่ืมท่ีมีผลกระทบต่อ

ผูบ้ริโภคและส่ิงแวดลอ้ม 
ผศ.ธฤต อภิสิทธิวงศ ์

15 Mini Project : Laboratory ผศ.วนิดา โอศิริพนัธ์ุ 

 
2. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 

ผลการเรียนรู้ วธีิการประเมินผลการเรียนรู้ สัปดาห์ที่ประเมิน 
สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

หวัขอ้ 1-15  การเขา้เรียนและฝึกปฏิบติัการ  1-15  30% 

หวัขอ้ 13-15 การท าโครงงานและการน าเสนองาน 15 30% 
หวัขอ้ 1-13 การสอบปลายภาค 16 40% 

 
3. ความสอดคล้อง Course Learning Outcome (CLOs) กบัผลลพัธ์การเรียนรู้ 

CLOs 
1.ความรู้ 2.ทกัษะ 3.จริยธรรม 

4.ลกัษณะ
บุคคล 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 4.1 4.2 
CLO 1 อธิบายประเภทของเคร่ืองด่ืม 
ส่วนประกอบต่างๆของเคร่ืองด่ืม 

        

CLO 3  ปฏิบติัการการผลิตเคร่ืองด่ืมใน
ระดบั pilot plant ไดอ้ยา่งถูกตอ้งตาม
หลกัสุขาภิบาลอาหาร และสามารถ
ควบคุมคุณภาพได ้
 

        

CLO 4 ระเบียบ วินยั ตรงต่อเวลา และ
ความรับผดิชอบต่อตนเองและสงัคม 

        

CLO 5 มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรั้บ
มอบหมาย 

        
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หมวดที่ 5 ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
ต าราและเอกสารหลกั 

1. ไพโรจน์  วิริยจารี.2535.วิธีทางอุตสาหกรรมเคร่ืองด่ืม.ภาควิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร
อาหาร  คณะเกษตรศาสตร์,มหาวิทยาลยัเชียงใหม่.197 หนา้.  

2. ทนง ภคัรัชพนัธ์.2524. อุตสาหกรรมเคร่ืองด่ืม. ภาควิชาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร                
อาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ บางเขน กรุงเทพ. 

3. D. Arthey and P.R. Ashurst.1996. Fruit Processing. Blackie Academic and Professional and 
imprint of Chapman & Hall. Wester Cleddens Road.London.248p. 

4. A. Dan Kimball.1991. Citrus Processing Quality Control and Technology. An AVI Book 
Published by Van Nostrand Reinhold New York.473p. 

5. M. Gutterson.1970. Fruit Juice Technology. Noyes Data Coperation. United States. 206p. 
6. E. Nellson and K. Donald.1980.Fruit and vegetable Juice Processing Technology.Third edition. 

AVI Publishing Company Westport, United State of America.603p. Stanley J. 1991. Postharvest 
Physiology of Perishable Plant Products. AVI Book. Van Nostrand Reinhold New York. 532 pp. 

7. S. Nagy, S. Chen and E. Philip. 1993. Fruit Juice Processing Technology. Printed in the United 
State of America.713p. 

เอกสารและข้อมูลส าคญั 
- Handouts Power Point และเอกสารประกอบค าบรรยายการสอน 
- คู่มือปฏิบติัการ 
- Website ต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง 

 
หมวดที่ 6 การประเมินและปรับปรุงการด าเนินการของรายวชิา 

1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลกระบวนวชิาโดยนักศึกษา 
 การประเมินประสิทธิภาพการสอนโดยนกัศึกษา 
 แบบประเมินกระบวนวิชา 
 การสนทนากลุ่มระหวา่งผูส้อนและผูเ้รียน 
 การสะทอ้นคิด จากพฤติกรรมของผูเ้รียน 
 ขอ้เสนอแนะผา่นช่องทางออนไลน ์ท่ีอาจารยผ์ูส้อนไดจ้ดัท าเป็นช่องทางการส่ือสารกบันกัศึกษา 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

2. กลยุทธ์การประเมินการจัดการเรียนรู้ 
 แบบประเมินผูส้อน 
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 สะทอ้นโดยนกัศึกษา 
 ผลการสอบ 
 การทวนสอบผลประเมินผลลพัธ์การเรียนรู้ 
 การประเมินโดยคณะกรรมการก ากบัมาตรฐานวิชาการ 
 การสงัเกตการณ์สอนของผูร่้วมทีมการสอน 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

3. กลไกการปรับปรุงการจัดการเรียนรู้ 
 สัมมนาการจดัการเรียนการสอน 
 การวิจยัในและนอกชั้นเรียน 
 อ่ืนๆ (ระบุ)  ในเสนอในท่ีประชุมคณะ 

4. กระบวนการทวนสอบผลลพัธ์การเรียนรู้ของกระบวนวชิาของนักศึกษา 
 มีการตั้งคณะกรรมการในสาขาวิชา ตรวจสอบผลการประเมินผลลพัธ์การเรียนรู้ของนกัศึกษา โดย

ตรวจสอบขอ้สอบรายงาน วิธีการใหค้ะแนนสอบ และการใหค้ะแนนพฤติกรรม 
       การทวนสอบการใหค้ะแนนการตรวจผลงานของนกัศึกษาโดยกรรมการประจ าภาควิชาและคณะ 
 การทวนสอบการใหค้ะแนนจากการสุ่มตรวจผลงานของนกัศึกษาโดยอาจารย ์หรือผูท้รงคุณวฒิุอ่ืน ๆ  

ท่ีไม่ใช่อาจารยป์ระจ าหลกัสูตร 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 

5. การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของกระบวนวชิา 
 ปรับปรุงกระบวนวิชาในแต่ละปี ตามขอ้เสนอแนะและผลการทวนสอบตามขอ้ 4 
 ปรับปรุงกระบวนวิชาในแต่ละปี ตามผลการประเมินผูส้อนโดยนกัศึกษา 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................ 
 

 


