
 
รายละเอียดของรายวิชา 

 
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา มหาวิทยาลัยรงัสิต  
วิทยาลัย/คณะ/ภาควชิา  คณะเทคโนโลยีอาหาร  สาขาวิชา สาขาธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร  
 

หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป 
 

1. รหัสและชื่อรายวิชา 
 FIB 395 การค้นคว้าอิสระ 2 (Independent Study)  
2. จ านวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาด้วยตนเอง) 

2(0-6-3) 
3. หลักสูตรและประเภทของรายวิชา 

หลักสูตร เทคโนโลยีบัณฑิต สาขาธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร    
ประเภทของรายวิชา  วิชาบังคับในหมวดวิชาเฉพาะ: วิชาพื้นฐานวิชาชีพ 
  วิชาบังคับในหมวดวิชาเฉพาะด้าน: ข. วิชาโครงงาน 
  วิชาเลือกเสรีในหมวดวิชาเลือกเสร ี

4. ผู้รับผิดชอบวชิาและอาจารย์ผู้สอน 
อาจารย์ผู้รับผิดชอบวิชา  อ. ฐานวีร์ ลอยแก้ว 
อาจารย์ผู้สอน  และที่ปรึกษา 
ผศ.ดร.วราพร ลักษณลม้าย  
ผศ.วนิดา โอศิริพันธุ์  
ผศ.กิ่งกมล ลีลาจารุวรรณ   
อ.ฐานวีร์ ลอยแก้ว   

 
5. ภาคการศึกษา/ ชั้นปีที่เรียน 

ภาคการศึกษาที่   2/2567  ชั้นปีทีเ่รียน  ปีที่ 1    ปีที่ 2     ปีที่ 3    ปีที่ 4 
6. รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน วิชาบังคับก่อน : FIB 394 การค้นคว้าอิสระ 1 
7. รายวิชาที่ต้องเรียนพร้อมกัน ไม่มี 



8. สถานทีเ่รียน  คณะเทคโนโลยีอาหาร มหาวิทยาลัยรังสิต 
9. วันที่จัดท าหรอืปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาครั้งล่าสุด วันที่ 9 ธันวาคม 2567 
 

หมวดที่ 2 จุดมุ่งหมายและวตัถุประสงค ์

 

1. จุดมุ่งหมายของรายวิชา 

นักศึกษาลงมือท าการทดลองตามแนวคิดด้านธุรกิจ หรือ การจัดการ ที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรม

อาหาร และผ่านการอนุมัติจากคณะ ภายใต้การควบคุมดูแลจากอาจารย์ที่ปรึกษางานวิจัยนั้น และส่งรูปเล่ม

ฉบับสมบูรณ์เมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา 

(1)  เพื่อให้นักศึกษาสามารถลงมือปฏิบัติงานวิจัยตามโครงร่างวิจัยที่ผ่านการอนุมัติจากคณะกรรมการ

โครงการพิเศษแล้ว 

(2)  เพื่อให้นักศึกษาสามารถเขียนรายงานผลการวิจัยฉบับสมบูรณ์ได้อย่างถูกต้อง 

หลังเรียนจบวิชานี้แล้ว ผู้เรียนสามารถ 

(1) มีทักษะในการวางแผนการทดลองและการท าท าวิจัย 

(2) เขียนรายงานโครงการวิจัยได้อย่างถูกต้อง 

(3) จัดท ารายงานวิจัยในรูปแบบ e-book 

2. วัตถุประสงค์ในการพัฒนา/ปรับปรุงรายวิชา 

เพื่อให้นักศึกษาเกิดการเรียนรู้การท างานวิจัย การทดลองประกอบธุรกิจ และรูปแบบการเขียน
รายงานวิจัยในรูปแบบ e-book 

 
หมวดที่ 3 ลักษะและการด าเนนิการ 

 
1. ค าอธิบายรายวิชา 

นักศึกษาลงมือท าการทดลองตามแนวคิดด้านธุรกิจ หรือ การจัดการ ที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรม

อาหาร และผ่านการอนุมัติจากคณะ ภายใต้การควบคุมดูแลจากอาจารย์ที่ปรึกษางานวิจัยนั้น และส่งรูปเล่ม

ฉบับสมบูรณ์เมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา 

Students carry out the research according to their concept of business or management 
of food industry with the approval of the faculty under the supervision of an appointed 
advisor; the project report must be written in the style of a formal thesis and submitted by 
the end of the semester. 
2. จ านวนชั่วโมงที่ใช้ต่อภาคการศึกษา 



บรรยาย 
(ชั่วโมง) 

ให้ค าปรึกษา 
(ชั่วโมง) 

การฝึกปฏิบัติงานภาคสนาม/การ
ฝึกงาน (ชั่วโมง) 

การศึกษาด้วยตนเอง 
(ชั่วโมงต่อสัปดาห์) 

- พบอาจารย์ที่ปรึกษา
กลุ่ม ตามวันและ
เวลาที่นัดหมาย 

การพัฒนาและด าเนินการ
โครงการ/นวัตกรรม/วิจัย

เทคโนโลยีอาหาร โดยการปรึกษา
อาจารย์ที่ปรึกษา น าเสนอ
ผลการวิจัยรวม 90 ชั่วโมง 

3 ชั่วโมงต่อสัปดาห ์ 
รวม 45 ชั่วโมง 

 
3. จ านวนชั่วโมงต่อสัปดาห์ที่อาจารย์ให้ค าปรึกษาและแนะน าทางวิชาการแก่นักศึกษาเป็นรายบุคคล 

3 ชั่วโมง/สัปดาห ์ 
อาจารย์จัดเวลาให้ค าปรึกษาเป็นรายบุคคลและ/ หรือรายกลุ่ม (เฉพาะรายที่ต้องการ)โดยนักศึกษานัด

พบอาจารย์ล่วงหน้า โดยติดต่อทางโทรศัพท์, e-mail, Zoom หรือ Line 
 

หมวดที่ 4 การพัฒนาผลการเรียนรู้ของนกัศึกษา 

การพัฒนาผลการเรียนในกลุ่มมาตรฐานผลการเรียนรู้ที่มุ่งหวัง 

ผลการเรียนรู ้ วิธีการประเมนิผลการเรียนรู ้
สัปดาห ์

ที่ประเมิน 
สัดส่วนของ 

การประเมินผล 
1. คุณธรรม จริยธรรม 
 

- มีวินัยต่อการท าปฏิบัติงานวิจัยได้ตาม
แผนงานที่วางไว้ 
- รายงานการศึกษา การน าเสนอ
ความก้าวหน้า 

ตลอดภาค
การศึกษา 

10% 

2. ความรู ้ - การเขียนรายงานผลการวิจัยการศึกษา
การค้นคว้าอิสระฉบับสมบูรณ์อย่างถูกต้อง 
รายงาน 
- การประยุกต์ใช้แนวความคิด และปฏิบัติ
ในขั้นตอนของการทดสอบตลาด 
- การมีส่วนร่วมแสดงความคิดเห็นในกลุ่ม 
- มีทักษะในการปฏิบัติการวิจัยอย่างมี
ระเบียบแบบแผน 
- ประเมินจากการให้คะแนนความก้าวหน้า 
และการให้คะแนนการสอบโครงการวิจัย
ของกรรมการสอบโครงการพิเศษ 

ตลอดภาค
การศึกษา 

 

30% 

3. ทักษะทางปัญญา 



- ผลการทดสอบตลาด 
4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 

- สามารถปฏิบัติโครงการวิจัยได้ลุล่วงตาม
เวลาที่วางแผนไว้ 
- คะแนนจากการรายงานความก้าวหน้า
โครงการวิจัย 
- การประเมินตนเองและเพื่อนในกลุ่ม 
พฤติกรรมการท างานเป็นทีม 
- การออกทดสอบตลาด 

ตลอดภาค
การศึกษา 

20% 

5. ทักษะวิเคราะห์เชิง
ตัวเลข การสื่อสาร และ
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

- การน าเสนอในชั้นเรียนในการน าเสนอ
ความก้าวหน้า และการน าเสนอผลงานฉบับ
สมบูรณ ์
- ประเมินจากการจัดท ารูปเล่ม
โครงการวิจัยในรูปไฟลอ์ิเล็กทรอนิคส ์

7  
15 

20% 
20% 

 

 

หมวดที่ 5 แผนการสอนและการประเมนิผล 

 

1. แผนการเรียนรู ้(Course outline) วันองัคาร 09.00-11.50 น. ห้อง 5/1-202 

สัปดาห์ที ่ หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
ชั่วโมง 

กิจกรรมการเรียนการ
สอน และสื่อทีใ่ช ้

ผู้สอน 

1-6 
 

ด าเนินงานวิจัยตามหัวข้อการค้นคว้าอิสระที่
นักศึกษาได้ผ่านการน าเสนอในที่ประชุม
คณะกรรมการสอบแล้ว 

21 ปฏิบัติการ อาจารย์ที่ปรึกษา 

7 
 

สอบความก้าวหน้าในการด าเนินงานวิจัย 
 

3 น าเสนอผลงานหน้าชั้น
เรียน 

คณะกรรมการสอบ
โครงการค้นคว้าอิสระ 

 สัปดาห์ที ่8 พักระหว่างเทอม (Term Break) 

9-10 
 

ด าเนินงานวิจัยตามหัวข้อการค้นคว้าอิสระที่
นักศึกษาได้ผ่านการน าเสนอในที่ประชุม
คณะกรรมการสอบแล้ว (ต่อ) พร้อมท าการ
ทดสอบตลาด ร่วมกับรายวิชา FLB443 

21 ปฏิบัติการ อาจารย์ที่ปรึกษา
โครงการค้นคว้าอิสระ 

11,12,13,
14 

ทดลองตลาด 
 

12 ปฏิบัติการ อาจารย์ที่ปรึกษา และ
อาจารย์ประจ าวิชา 



15 
 

สรุปงาน ส่งเล่ม 
 

3 ปฏิบัติการ อาจารย์ที่ปรึกษา 

16 
 

น าเสนอผลการวิจัยที่ได้ศึกษาทั้งหมดต่อ
คณะกรรมการสอบโครงการค้นคว้าอิสระ 

6 การน าเสนองานหน้าชั้น
เรียน 

คณะกรรมการสอบ
โครงการค้นคว้าอิสระ 

 

2. แผนการประเมินผลการเรียนรู ้

การประเมิน งานที่จะใช้ประเมินผู้เรียน สัปดาห์ที่ก าหนด สัดส่วนของการประเมนิ 
ความรู้ที่นักศึกษาได้รับ  ประเมินจากความถูกต้องสมบูรณ์ของ

ผลงานวิจัยและแผนธุรกิจ 
1-15 20% 

 
ผลการทดสอบตลาด 10-15 30% 

ความคิด /วิเคราะห ์ การน าเสนอโครงการวิจัยผ่าน
คณะกรรมการ 

7 
15 

20% 
 

คุณธรรม / จริยธรรม  ความรับผิดชอบ การตรงต่อเวลา  1 - 14 10% 
ด้านสื่อสารสนเทศ  การจัดท ารูปเล่มโครงการวิจัยในรูป และ

สื่อการน าเสนอ 
7 
15 

20% 

 

หมวดที่ 6 ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 

1. ต าราและเอกสารหลัก- 

2. เอกสารและข้อมูลส าคัญ 

3. เอกสารและข้อมูลแนะน า 

 

หมวดที่ 7 การประเมินและปรับปรุงการด าเนนิการของรายวิชา 

 

1. กลยุทธ์การประเมนิประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 

 (1) แบบประเมินผู้สอน และ แบบประเมินรายวิชา  
(2) แบบสอบถามความพอใจของนักศึกษาต่อการเรียนวิชานี้ 

2. กลยุทธ์การประเมนิการสอน   - 

3. การปรับปรงุการสอน - 

4. การทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาในรายวิชา 

5. การด าเนนิการทบทวน และการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 

 ปรับปรุงประมวลรายวิชาทุกปีตามผลการสัมมนาการจัดการเรียนการสอน 


